
Nos petits plats à partager
Façon tapas à la française

Nous vous conseillons entre 2 et 3 petits plats par personne.

Prix variable

•	Suggestion de notre chef

•	 Noix de pétoncles rôties (160g) / Confiture d'algues de Nori / Cacahuètes 12  14 .......................................................................... 16,00€

•	 Notre belle profiterole au saumon gravlax / Chantilly citronnée / Ciboulette 1  3  4  7 ........................................................ 14,00€

•	 Haché de veau français (160g) / Câpres / Parmesan / Croûtons / Gel citron / Sauce gremolata 1  7 ...................................... 15,00€ 

•	 Ribs de porc français (300g) confits 3 heures / Crème de persil  7  10  12 ........................................................................................... 14,00€

•	 Mijoté de poulet français (230gr) / Crème aux champignons de Paris 1  7  12 .................................................................................. 15,00€

•	 Notre incontournable risotto de pâtes (fregola sarda) / Parmesan  1 7 12 .................................................................................... 9,00€

•	 Carottes fanes cuisinées de A à Z 1  7 ........................................................................................................................................................ 8,00€

•	 Frites fraîches.......................................................................................................................................................................................................6,00€

•	 Riz long de Camargue (Canavere) façon pilaf 12 ........................................................................................................................................ 7,00€

•	 Pain viennois toasté en persillade 31 7 ................................................................................................................................................ 6,00€

•	 Saucisson de taureau / Beurre à l'anchois 4  7 ........................................................................................................................................ 9,00€

•	 Croquettes de brandade de morue maison / Sauce tzatziki (concombre et menthe) 1  4  7  ................................................... 12,00€

•	 Houmous et salade de pois chiches de Nîmes "Famille Bastide" / Pickles de graines de moutarde 10  11 ................................ 9,00€

•	 Deux Moissac des Cévennes / Cerises Amarena / Éclats de noix 7  8 ............................................................................................... 11,00€

•	 Salade de haricots vert frais / Vinaigrette à la tomate séchée / Noisettes 8 ................................................................................... 9,00€
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•	 Poulpe entier / Sauce gremolata / Risotto de pâtes (fregola sarda) au parmesan........................................................................ 64,00€

•	 Côte de bœuf (1 kg) aux herbes de Provence / Mayonnaise maison / Frites fraîches ............................................................ 77,00€

À partager pour 2 personnes

Nos desserts

Découpe 

en salle

7 121 14

•	 Baba colada : Baba au malibu / Sorbet noix de coco / 

Ananas frais / Coulis ananas........................... 10,00€

•	 Questel gourmand (café ou thé) 

............................................................................... 10,00€

•	 Mousse de yaourt à la grecque / Figues rôties / Glace yaourt / 

Granola maison................................................. 10,00€

•	 Comme un Snickers
R

 : tuile noisette / Caramel au chocolat / 

Glace praliné noisette / Chantilly................ 11,00€

À partager : La fameuse Pavlova aux fruits rouges / Meringues...................... 18,00€

Menu enfant
•	 Mijoté de poulet français / Crème aux champignons  

de Paris / Frites / 2 boules de glace /  1 sirop............ 14,00€
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