
Notre carte du midiNotre carte du midi

•	Tataki de bœuf français à l’huile de sésame 1 6 11 ............................................................................................................................ 19,00€

•	Foie de veau pané / Sauce gremolata 1 3 14 .........................................................................................................................................22,00€

•	Mijoté de porc français BBQ confit au four 8 heures 1 10 ...................................................................................................................20,00€ 

•	Noix de Saint-Jacques snackées à la plancha / Beurre blanc citronné / Olives noires 12 141 7 ..............................................22,00€

•	Pavé de saumon islandais rôti au four et à la grenobloise 1  4 ............................................................................................................ 21,00€

•	Suggestion du jour............................................................................................................................................................................................ 18,00€

Plats  avec 1 accompagnement au choix 

•	Notre incontournable risotto de pâtes (fregola sarda) / Tomates séchées / Citron confit 1 7 12

•	Frites fraîches

•	Riz long de Camargue (Canavere) façon pilaf / Amandes torréfiées 1  7 8 12

•	Poêlée de champignons  / Pousses d’épinards frais

Accompagnement  au choix

Accompagnement supplémentaire +6,00€

•	Pain viennois en persillade 31 7 .............................................................................................................................................................. 6,00€

•	Salade de petits pois frais / Framboises / Yaourt grec 1 7 .................................................................................................................. 9,00€

•	Asperges vertes et blanches cuisinées de A à Z / Pesto ail des ours 71 8 ..................................................................................12,00€

•	Brandade de morue / Focaccia toastée à l’huile au thym  1 4 .......................................................................................................... 12,00€

•	Croustillant de feta grecque / Miel / Multigraines torréfiées 71 8 .............................................................................................. 10,00€

•	Saucisson de taureau / Beurre à l’anchois 4  7 ...................................................................................................................................... 10,00€

Entrées

Prix variable

•	Suggestion de notre chef

1
Gluten

2
Crustacés

3
Oeufs

4
Poissons

5
Arachides

6
Soja

7
LaitLes allergènes



•	Poulpe entier / Sauce gremolata / Risotto de pâtes (fregola sarda) / Tomates séchées / Citron confit.....................................62,00€

•	Côte de bœuf (1kg) aux herbes de Provence / Mayonnaise / Frites fraîches ........................................................................... 69,00€

•	Poulet français en crapaudine rôti aux épices cajun / Sauce gremolata / Frites fraîches   ............................................... 41,00€

À partager pour 2 personnes

•	Moelleux citron à huile d’olive / Sorbet citron / 

Meringue au thym / Caramel beurre salé...... 10,00€

•	Questel gourmand (café ou thé) 

............................................................................... 10,00€

•	Mousse yaourt à la grecque / Sorbet fraise / 

Granola / Fraises fraîches / Confiture  

d’olives noires.................................................... 10,00€

•	Tartelette croustillante / Bananes caramélisées / 

 Chocolat : glace, Tuile et sauce .................. 11,00€

Nos desserts

Découpe 

en salle

À partager : Nos fameuses profiteroles version « DARK ».......................18,00€

Menu enfant
•	Risotto de pâtes à la crème / Jambon cuit / Parmesan 

2 boules de glace / 1 sirop........................................ 14,00€
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